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// La Cucina

,/ 4 / KULMA LAUA VALIK
4

ANTIPASTO

Crudo sink, salaamid, kirsstomat, artiSokk, oliivid, pesto, grissinid

CARPACCIO DI SALMONE

Lohefilee, rukola, parmesan, oliivioli, sidruni aioli

CARPACCIO

Veise sisefilee, rukola, parmesan, oliivioli, balsamico kreem

BRUSCHETTE AL POMODORO

Rostitud oliivisai, tomat, oliivoli ja viarske basiilik

MELANZANE GRIGLIATE AL BASILICO E PREZZEMOLO

8" " Grillitud baklazaan iirtide ja kiiiislauguga
Ve s L PIATTO DI FORMAGGI VARI
T Itaalia juustude valik

: INSALATA ALLA CESARE

e -~ Rooma salat, kirsstomat, krutoonid, parmesan, kaste, grillkanafilee & krevettide valik

G ey CAPRESE CON PESTO

Mozzarella, tomativiilud, pesto, seedermanniseemned

INSALATA DI MARE

Mereannisalat Itaalia moodi: mereannid, spargel, oliivioli, sidrun

g PITSABUFFEE
Rt MARGHERITA

e X Tomatikaste, mozzarella, kirsstomatid, viirske basiilik

e R DIAVOLA

- ”‘ T Tomatikaste, mozzarella, viirtsikas salaami, oregano, tSillihelbed

e . Tomatikaste, mozzarella, tuunikala, punane sibul, kapparimarjad

{ KUUM BUFFEE

] PARDIRINNAFILEE
| LIHAVEISE VALISFILEE, VEINIKASTE
LOHEFILEE
RISOTTO Al FUNGHI PORCINI

Puravik, sibul, triihvlioli, parmesan, Sampinjon

VERDURE GRIGLIATE

Grillitud koogiviljad, oliivioli, iirdid

PATATE DOLCI FRITE & PATATE FRITTE

Bataat trithvlikastmega, friikartulid, kiilm dipp

DESSERDIBUFFEE

SIDRUNIKOOK MANDLITEGA
TIRAMISU

PUUVILJAVALIK

SOKOLAADI-VANILJE-MARJA PANNA COTTA TART /

NMastavahetuse meniiii




